
Nell’attesa…
Amuse bouche

ALTA LANGA EXTRA BRUT 2020 – MONSIGNORE  

Brandade di Baccala su Guazzetto di Pomodoro
GRUNER VELTRINER “FREIHEIT” 2022 

WEINGUT NIGL  
Gnudi al Saltimbocca

COTES DU RHONE “BOQUET DES CARRIGUES” 2020  
LES CLOS DU CAILLOU   

Petto di Faraona arrosto con purea di melanzane affumicate
BAROLO 2020  

CERETTO 

Per concludere…
Variegato al fior di latte, amarene, cioccolato e granella di nocciole

CONCA DEL RIUANOIA “DE NIT ROSÉ” 2021 
RAVENTOS I BLANC & CAN SUMOI  

Giovedì 12 Settembre 2024

Info e Prenotazioni 
0173 611716 - info@lamadernassa.it

Euro 90,00

Ore 20:00 aperitivo di benvenuto
Ore 20:30 degustazione vini e menù


